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КОМЕРЦІЙНА ПРОПОЗИЦІЯ

№ 46 від 10-05-2024

Rational Пароконвекційна піч CM61

247 325 ₴
(Ціна без врахування доставки)

https://centur.com.ua/index.php?route=product/product&product_id=188638868
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Характеристика

Артикул B611100.01.202
Виробник Rational
Країна виробник Німеччина
Матеріал Нержавіюча сталь
Розмір деко, мм GN 1/1
Глибина 776 мм
Ширина 847 мм
Висота 782 мм
Кількість рівнів 6
Вид Пароконвекційні печі
Тип Пароконвекційні печі
Потужність 11 кВт
Вага (нетто) 99 кг
Базова одиниця шт
Підключення тип 400 В
Картинки 6844404

Опис товару

Приготування їжі вимагає точності. Як від повара, так і від його інструмантів. Пароконвекційна піч Rational CombiMaster працює точно у всьому:
вона спирається на вивірену технологію та підтримує індивідуальну майстерність кухаря.Цей надійний та легкий в обслуговуванні апарат володіє
переконливими функціями, які забезпечують постійно високу якість страв: хрустка скоринка, інтенсивні аромати, насичені кольори та збереження
вітамінів та мінералів. Ці результати забезпечуються завдяки точному контролю за мікрокліматом в робочій камері та правильному налаштуванню
температури, вологості, швидкості руху повітря та часу обробки.

Переваги парконвектомату Rational CM61:

Безмежне різноманіття можливостей обробки
Оптимальний мікроклімат в робочій камері
Унікальна продуктивність
Максимальна простота в керуванні

Rational CM 61 – індивідуальне рішення для тих, хто шукає класичний пароконвектомат для використання в ручному режимі. Він забезпечує
неперевершену якість страв, оптимізовану витрату ресурсів, зниженні енерговитрати та економію часу.Він не потребує багато місця: займаючи
менше 1 м², Rational CombiMaster замінює різноманітні кухонні пристрої та звільняє Вас від рутинних завдань.

Тип: Електричний
Напруга мережі: 400 В
Потужність: 11 кВт
Тип пароутворення: Бойлерний


