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КОМЕРЦІЙНА ПРОПОЗИЦІЯ

№ 34 від 10-05-2024

Піч пароконвекційна iCombi Pro 20-1/1 (Rational)

1 038 570 ₴
(Ціна без врахування доставки)

https://centur.com.ua/index.php?route=product/product&product_id=188636395
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Характеристика

Виробник Rational
Країна виробник Німеччина

Матеріал корпусу Нержавіюча сталь AISI
304

Розмір рівня GN1/1
Висота 1807 мм
Глибина 913 мм
Довжина 877 мм
Відстань між рівнями, мм 62
Кількість вентиляторів 3
Кількість рівнів 20 рівнів
Кількість швидкостей вентиляторів 5
Панель керування Сенсорна
Тип пароутворення Бойлерне

Термощуп В стандартній
комплектації

Електричне живлення 380-400V
Підключення Електричне
Електрична потужність, Вт 37200

Автоматична мийка В стандартній
комплектації

Вага, кг 254

Опис товару

Пароконвектомат з інтелектуальною системою управління, сенсорним екраном і
автоматичною системою очищення. Інтелектуальний апарат з такими режимами
роботи як птиця, м'ясо, риба, яєчні страви / десерти, гарніри / овочі, випічка і Finishing, і
такими способами приготування як жарка, варіння, випікання і приготування на грилі. -
Кольоровий TFT-дисплей 10,1 дюйма і ємнісний сенсорний екран. - 1200 програм,12
кроків приготування. - 7 режимів роботи або 4 способи приготування. - Діапазон
температур 30°-300°. - 9 програм очищення, швидка програма 12 хвилин. - Клас
захисту - IPX5. В комплекті візок на 16 рівнів, відстань між рівнями 80 мм.


