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КОМЕРЦІЙНА ПРОПОЗИЦІЯ

№ 15 від 10-05-2024

Піч для піци GT110/1TS (Cuppone)

596 604 ₴
(Ціна без врахування доставки)
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Характеристика

Виробник Cuppone
Країна виробник Італія
Матеріал пода Камінь
Висота 1697 мм
Глибина 1438 мм
Довжина 1366 мм
Максимальна температура, °C 450
Тип печі Електрична
Тип пода Що обертається
Електричне живлення 380-400V
Продуктивність за годину, ø300 мм 88
Продуктивність за годину, ø350 мм 77
Продуктивність за годину, ø500 мм 30
Електрична потужність, Вт 16200
Місткість, ø350 мм 7
Місткість, ø500 мм 3
Вага, кг 517

Опис товару

Максимальна точність і контроль продуктивності, швидкість і рівномірність
приготування, неймовірна практичність і ергономічність – ось плюси оновленої
однокамерної електропечі GIOTTO з обертаючим подом. - Конструкція з нержавіючої
сталі - Ізоляція з мінеральної вати - Подвійне внутрішнє освітлення галогенними
лампами - Дверцята з панорамним склом - Система відкривання та закривання за
допомогою компресійної пружини - Рамка, що обертається - Контроль напрямку та
швидкості обертання поверхні для випікання - Теплоізоляційний ущільнювач між
дверцятами та камерою - Регульовані отвори для пара - Поверхня для випікання з
вогнетривкої цегли із кордієрита - Система управління з сенсорним екраном - Окремі
тени зверху і знизу камери - Піроліз - Функція економії - Функція швидкого відновлення
- Програмування приготування - Звуковий сигнал після закінчення приготування -
Тижневий таймер - Запобіжний термостат - Вентилятор охолодження -
Електромеханічна система аварійного контролю - Легкий доступ до всіх електричних
компонентів


