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КОМЕРЦІЙНА ПРОПОЗИЦІЯ

№ 31 від 09-05-2024

Духова шафа AEG - BSK 792280 B

54 499 ₴
(Ціна без врахування доставки)

 

https://centur.com.ua/index.php?route=product/product&product_id=188581858
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Характеристика

Країна виробник Німеччина
Колір Чорний
Розміри ніші для вбудовування (ВхШхГ) 59-56-55 см
Висота 594 мм
Глибина 567 мм
Ширина 595 мм
Обсяг 70 л
Кількість стекол в дверцятах 3
Управління Сенсорне
Кількість режимів приготування 11
Спосіб очищення духовки Паром

Тип Електрична
незалежна

Потужність підключення 3.5 кВт
Енергоспоживання (кВт/год) 0.99
Захист від дітей Є
Клас енергоспоживання А
Таймер Електронний
Гриль Є
Конвекція Є
Напрямні Легкознімні
Пароварка Є
Веретено Немає
Термошуп Є
Мікрохвилі Немає
Вага 38.5 кг

Опис товару

Готувайте смачно, як у ресторані, за допомогою шафи серії 9000 SteamPro з функцією Steamify. Використовуйте різні рівні нагрівання чи готуйте на
пари або ж поєднуйте обидва методи лікування. Можна навіть використовувати сувід. Steamify завжди гарантує смачний і соковитий результат.

АВТОМАТИЧНО РЕГУЛЮЙТЕ ПАРУ ЗА ДОПОМОЖНОЮ ФУНКЦІЇ STEAMIFY

За допомогою функції Steamify встановіть бажану температуру, і духовка автоматично відрегулює рівень пари. Для здоровішої смачної танішої їжі.
Приготування на пару виділяє найбагатші смаки та зберігає поживні властивості. А з цією функцією Steamify це легко зробити.

СТРАВИ РЕСТОРАННОГО РІВНЯ У ВАС ВДОМА
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Професійні кухні вже перейшли на приготування "Sous Vide" (у вакуумі) для досягнення бездоганних результатів. «SousVide» приносить технологію
ресторанної якості у ваш дім, дозволяючи створювати страви, що перевершують ваше очікування.

ГОТУЙТЕ ДО СМАКУ, ЩОРАЗУ

Точно вимірюючи температуру в центральних стравах, термосенсор повідомляє про готовність м’яса з рідкісним, середнім або добре зробленим
просмаженням. Це стосується приготування риби та овочів саме так, як вам подобається.

ЗРУЧНЕ ГОТУВАННЯ В ДУХОВІЙ ШАФІ. ЗА ДОПОМОГОЮ СЕНСОРНОГО ДИСПЛЕЯ EXCITE

На сенсорному дисплеї EXCite ви можете підтримувати доступ до різних функцій духової шафи, відповідно до продукту, який отримується.
Максимальний час приготування у духовій шафі також легко настає. Ви також можете отримати зворотний зв'язок та найбільш важливу інформацію.

ШВИДКИЙ ЧАС РОЗІГРІВУ ДЛЯ ШВИДКОГО ПРИГОТУВАННЯ

Чудові та швидкі результати приготування - швидке нагрівання духовки дає вам більше часу, щоб насолодитися їжею з сім'єю та друзями.


