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Характеристика

Виробник УХЛ-МАШ
Модель ВХ
Висота 1530 мм
Довжина 885 мм
Ширина 670 мм

Опис товару

Хлібопекарський візок являє собою зварену конструкцію з направними. Вона потрібна
для установки деко і блоків з хлібними формами. Хлібопекарські візки
використовуються для переміщення противнів на території пекарень. Ні них складають
багаторівневі партії заготівок і готових виробів. Пропонуємо хлібопекарські візки в
каталозі виробника УХЛ-МАШ. Це вигідне придбання для кондитерських, булочних
цехів і супермаркетів з власною пекарнею.
Характеристики металевих візків для пекарні
Хлібопекарський візок ВХ-95 володіє кроком полозів 95 мм. Вона вміщує 13 деко
розміром 615х800 мм. Загальна площа вмістилища становить 6,4 м2. Такий візок
вміщує 21 блок хлібних форм (по 5 шт. кожен) під номером 7 (Всього 105 шт.). Також
можлива комплектація 35 блоками хлібних форм №11 (всього 175 шт.). Візок
хлібопекарський моделі ВХ-60 володіє кроком полозів 60,5 мм, на 21 деко 615х800 мм,
а також загальною площею 10,3 м2. Вибір розмірів дозволяє вибрати виріб для
виробництва різних масштабів.
Виробник пропонує додаткову комплектацію:

Деко з бортами подвійної товщини 615х800 мм.
Форма хлібна з 3-ма ручками № 7 по 5 шт.

Стелажі для лотків є важливим обладнанням у комерційній пекарні. Вони спрощують транспортування і зберігання хлібобулочних виробів. Наприклад,
хліба, пирогів і печива. Завдяки цьому вони залишаються свіжими до моменту подачі. Пекарські візки стійкі до корозії та передчасного зносу. Вони
потрібні в завантажених комерційних кухнях, де піддаються інтенсивному використанню. Сталева конструкція гарантує, що візки витримають вагу
кількох листів з випічкою.
Перевагою обладнання є мобільність. Це забезпечує зручний спосіб транспортування випічки. Візок переміщається за допомогою чотирьох
поворотних коліс, основою яких служить алюміній. Вони відрізняються жаростійкістю, тому витримують нетривалий термічний вплив. Це важлива
властивість для експлуатації в комерційних кухнях.
Металеві хлібопекарські візки бувають різних розмірів і конфігурацій. При виборі обладнання важливо враховувати доступний простір кухні, але ми
пропонуємо візки оптимальних габаритів. Ви можете купити їх на сайті компанії УХЛ-МАШ. Виробник гарантує якість і пропонує доставку по Україні


