
Сайт:
Email:

Телефон:

centur.com.ua
centur1@ukr.net

0 800 307 999

Сторінка 1 з 3

КОМЕРЦІЙНА ПРОПОЗИЦІЯ

№ 18 від 09-05-2024

Конвекційна піч для випікання BER443 ECO Modular

36 983 ₴
(Ціна без врахування доставки)

https://centur.com.ua/konvekc-yna-p-ch-dlya-vip-kannya-ber443-eco-modular
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Характеристика

Виробник Modular(Италия)
Матеріал дверей стекло
Матеріал корпусу і камери нержавеющая сталь
Колір серебристый
Розміри, мм 557x585x568 h
MIN температура, °С 10°C
Температурний діапазон, °C от 50 до 300 °C
Тип дверей откидной
Тип установки настольная
Растояние между напрвляющими,мм 70
Напруга, В 220-240В
Потужність, кВт 2,8 кВт
Частота тока, Гц 50/60 Гц
Наличие конвекции есть
Количество камер 1
Подсветка есть
Таймер есть
Гриль нет
Обьем 0,29 м3
Марка стали AISI 304
Система управления электромеханическая
Кол-во стекол в двери 2
Кол-во дверей 1
Вага, кг 40

Опис товару

Компанія Centur рада представити вам асортименти компанії Modular
(Італія).Конвекційна піч для випічки BER443 ECO Modular відмінно підійде для випікання
різних виробів із тіста, а також для приготування страв із риби, м'яса та овочів.
Завдяки використанню цього обладнання процес випікання суттєво прискорюється, що
дає можливість оптимізувати роботу професійної кухні.Для конвекційної печі Ber443
min температура становить 10°С. А максимальна температура становить 300°С. При
цьому задана відстань між напрямними для гастроємностей становить – 70 мм.
Конвекційна піч BER443 дає можливість випікати хлібобулочні та кондитерські вироби
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найвищої якості, при цьому рівномірність пропікання забезпечується за рахунок
рівномірної циркуляції гарячого повітря в камері.Для того щоб процес приготування
страв у конвекційній печі BER443 був максимально комфортний, у робочій камері є
внутрішнє підсвічування. Додатково є конвекція. При цьому варто відзначити, що під
час будь-якої обробки якість страв залишається на високому рівні. І, що важливо,
конвекційна піч відрізняється простотою у користуванні, система управління –
електромеханічна. Виконання корпусу та робочої камери конвекційної печі
відповідають усім високим стандартам якості.Пекти для випічки BER443 ECO |
Характеристики:Плавне регулювання температури: від 50 до 300 °CМінімальна
температура: 10°C.Марка сталі AISI: 304Тип дверей: відкидний.Матеріал корпусу та
камери: нержавіюча сталь.Система керування: електромеханічна.Колір:
сріблястий.Кількість дверей: 1.Кількість стекол у дверях: 2Тип установки:
настільна.Матеріал дверей: скло.4-х рівнева з ґратами GN 2/3 (433×333 мм).Відстань
між напрямними, мм: 70.Габаритні розміри, мм 557x585x568 h.Вага кг: 40.Об'єм: 0,29
м3.Потужність: 2,8 кВт.Напруга: 220-240В.2 вентилятори.Підсвічування: є.Частота
струму, Гц: 50/60 Гц.Таймер: є.Гриль: ні.Наявність конвекції є.Кількість камер:
1.Таймер: є.Поставляється з 1 листом і 1 гратами (433×333 мм).Виробник:
Modular(Італія)


