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КОМЕРЦІЙНА ПРОПОЗИЦІЯ

№ 29 від 09-05-2024

Гриль лавовий CUSTOMHEAT LG-12 газовий

30 085 ₴
(Ціна без врахування доставки)

https://centur.com.ua/gril-lavoviy-customheat-lg-12-gazoviy
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Характеристика

Матеріал корпусу нержавіюча сталь
Розміри робочої поверхні, мм
Висота 350 мм
Глибина 750 мм
Ширина 310 мм
Тип підключення газовий
Потужність, кВт 5
Вага, кг 31

Опис товару

Витрата газу: 0,45 м³/год
Кількість пальників: 1шт
Лавові камені: 2 пакета по 2,5 кг
Решітка з чавуну, знімна

Лава-гриль LG-12 CustomHeat призначений для приготування м'ясних і рибних
напівфабрикатів на решітці без додавання жиру (барбекю), при цьому продукт зберігає
всі вітаміни і мінеральні речовини, вулканічна лава (лавовий камінь) рівномірно
розподіляє тепло від пальників і поглинає жир, що виділяється при приготуванні
продукту. Головна перевага такого гриля лавового - ефект барбекю: жир, стікаючи з
решітки, димить, потрапляючи на розжарені лавові камені і надає продукту
характерний аромат. У грилі використовується натуральний камінь вулканічної лави.
Лавові камені діють схоже  деревному вугіллю, рівномірно розподіляючи нагрів і
вбираючи жир. Ви можете по черзі обсмажувати рибу, м'ясо, сосиски і т. п. без передачі
стороннього смаку і запаху. Лавовий гриль легко розбирається, що спрощує його
очищення. Під час приготування їжі на лавовом грилі не потрібно додавати сіль, перець
і інші приправи, досить поприскати на вулканічну лаву настій прованських трав, він
додасть страві чудовий аромат.
 


